= Produktspezifikation ml

Rungholt war eine Siedlung siidlich der heutigen Insel Pellworm. Wahrend der Sturmflut von 1634
ging Rungholt unter. Ein Stlick Geschichte kann auch der gleichnamige Hartkadse aus der Inselkaserei
Pellworm nach seiner langen Reifezeit von rund 18 Monaten im Kasekeller erzdhlen. Und das
schmeckt man auch: Der Rungholt ist ein kraftig-wirziger Kase mit angenehm salzigen

Reifekristallen im Kaseteig.

Herkunft: Inselkaserei Pellworm Nahrwerte pro 100 g
Pellworm, Schleswig-Holstein Energie 1450 kJ / 346 kcal
Kasegruppe: Hartkase
Fettstufe: Min. 50 % Fett i. Tr. Zs‘t/fm gesittigte Fettsduren ig g
Milch: Pasteurisierte Kuhmilch
Grundreifung: 18 Monate naturgereift Kohlenhydrate <01lg
Geschmack: Aromatisch-wiirzig davon Zucker <01lg
Rinde: Rotgeschmierte Naturrinde Eiweil3 24¢g
Lab: Tierisches Lab Salz 0,75¢
Allergene: Kuhmilch g
Laktosefrei: Ja X ol
Zutaten: Pasteurisierte Kuhmilch, Mﬁﬂﬂ.
Milchs3durebakterien, tierisches Lab,
Steinsalz, Calciumchlorid deeStm{Se
Zusatzstoffe: Natrium-Nitrat E251 o sesmerosE
Gebinde: 5 kg-Laib

Mindesthaltbarkeit: 60 Tage nach Lieferscheindatum bei 8°C
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